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Les fouets a Macha:
L'origine remonte a la période de Muromachi il y a 500 ans (133671573) ou la cérémonie du thé est
née a Takayama situé a Nara.

Le fouet est un élément important pour fouetter et mousser le thé, son industrie typique et
traditionnelle a été transmise ainsi que ses techniques héreditaires par les vassaux de la familie
Takayama.

En mai 1975, nommeé par le pays au rang d'objet d'art traditionnel , la plupart des fouets utilisés pour

la cérémonie du thé sont fabriqués et proviennent du district de Takayama-chao (ville d'lKoma,
département de Nara) situé aux alentours de la partie nord de Nara, de Kyoto et Osaka.
Actueliement, cette région est unigue puisqu'elle produit plus de S0 pourcents de la production
nationale.

L'histoire des fouets a thé

Takayama Minbujo (ou sous le nom de Nyudo Sousetsu) qui est le second fils du chatelain de
Takayama, en est le fondateur a 'épogue de Muromachi.

Un des anceétres de la cérémonie du thé et maine du temple Shoumyoji & Nara, Murata Juko a
imaginé de réduire en poudre les feuilles de thé, et a ce moment, a demandé la fabrication d'un outil
permettant le mélange du thé a sa relation d'amitié Sousetsu, qui apres avoir accepte a fait tous les
efforts possibles dans sa fabrication.

Quelgues temps aprés, a la.venuede l'empereur de I'epogue Gotsuchi Mikado, il fut félicité pour son
inspiration et par sa précision, il'fegu alors le nom de [Takaho] .

Le nom {fouets a macha de'Takayan'_naJ ‘qui continue encore, provient de la terre d'origine de
Sousetsu/ [Takayama] et duinom donné par Il'empereur [Takaho] .

Depuis, les techique%écréte's furent transmises par 16 vassaux de la famille Takayama d'age en
age. Beaucoup d'écoles commengérent avec la prospérité de la cérémonie du thé de [Sen no Rikyul
- et ainsi, une grande guantité de fouets a macha virent Ie jour.

Catégories des fouets a macha

Selon I'école et 'usage, les fouets sont distingués par la sorte de bambou, la forme et le nombre
d'épis, leur longueur et leur couleur, soit au total 120 sortes.

En ce qui concerne les matériaux des fouets a macha de Takayama:

Le bambou blanc, bambou noir, et le bambou de suie sont utilisés.
On enléve I'huile des bambous blancs et bambou noirs de qualitué agés de 2 a 3 ans (le séchage
au soleil d'hiver fait partie du paysage d'hiver de la région de Takayama).

Le bambou de suie utilisé principalement par 'école Omote-senke provient
des toitures de chaume, dont la fumée des marmites a colorée en marron
naturellement, cependant et ces dernieres annees, il est devenu de plus en
plus difficile de s'en procurer.




